
P R O P O S T E
B A N C H E T T I    

I L  M E N U  S I  C O M P O N E  D I :

Funghi  
Radicchio  e  Sal s i cc ia  
Mela  verde  e  speck
Pancetta  croccante  e  sa lv ia
Scorza d i  l imone ,  t imo e  f resco  d i
capra
Monzese
Valca lep io  e  Branzi
Chips  d i  parmigiano,  pere  e  nocc io le  

m
enu

Le 4 Stagioni

B I S  D I  P R I M I :  

Casonce l l i  a l la  Bergamasca
Maccheroni  a l  torchio  con ragù di
cervo  o  ragù di  conig l io  e  p ino l i
Mi l l e fog l i e  d i  pasta  con mirepoix  d i
verdure  e  pes to  d i  zucchine
Pizzoccher i  a l la  val te l l inese
Cannel loni  d i  r i cot ta ,  speck  e
asparagi
Garganel l i  con pesce  pers ico ,
b ie to l ine  e  pomodorini  secchi   

 

Risot to  d i  s tag ione  
 



P R O P O S T E
B A N C H E T T I    

Guancia le  d i  manzo s tufato  con
polenta
Brasato  d i  manzo con po lenta
Salmì  d i  cervo/c inghia le  con po lenta
Straccet t i  d i  manzo con verdure
ju l i enne
Lombetto  d i  maial ino  pancet tato  con
grat in  d i  brocco l i  e  patate
Petto  d 'anatra  conf i t  a l  v ino  rosso
con more  e  patate
Giambonetto  d i  po l lo  con sp inac i ,
ta legg io  e  patate
I l  c lass i co  arrosto  d i  v i te l lo  con
patate  a l  rosmarino
Tagl iata  d i  po l lo  con be lga  e
raspadura
Orata con sp inac i ,  purea d i  b ie to la
rossa  e  patate  a l  rosmarino
f i l e t to  d i  t rota  su  crema di  patate  e
verdure  spade l late   

m
enu

Le 4 Stagioni
S E C O N D O  A  S C E L T A :

O G N I  M E N U '  C O M P R E N D E   L A  P I C C O L A
P A S T I C C E R I A ,  C A F F E ' ,  A C Q U A ,  U N A
B O T T I G L I A  D I  V I N O  O G N I  4
P E R S O N E . C O S T O  D E L  M E N U  2 5  E U R O
P E R  P E R S O N A   



Antipasto  d i  tutto  e  un pò . . .  (Salumi ,
formaggi  e  verdure  . . . . . )
10  Euro  a  persona

m
enu
Tris  d i  sa lumi  e  formaggi  con crostone
di  pane  a l l e  noc i  e  uvetta  
5  Euro  a  persona

Mil l e fog l i e  d i  melanzane  con
stracc iate l la  e  pomodorini
5  Euro  a  persona

Tris  d i  po lent ine  (Sal s i cc ia ,  Funghi  e
Formaggio  )
5  Euro  a  persona

Plume cake  con verdura e  mousse  d i
capr ino
5  Euro a  persona

Aper i t ivo  d i  benvenuto  (a lco l i co  o
analco l i co  con o l ive ,   patat ine  e
bruschetta
5  Euro a  persona 

A G G I U N T E  E X T R A
M E N U :



PROPOSTE DI MENU VALIDE SOLO SU
PRENOTAZIONE E PER TUTTO IL

GRUPPO(MINIMO 15 PERSONE)
 LA SCELTA DEVE ESSERE UGUALE 

m
enu Contorno
3  Euro a  persona

Sorbetto
3  Euro  a  persona

Dolce  de l la  casa
3  Euro a  persona

Dolce  d i  past iccer ia  
Costo  de l la  torta  +  1  Euro  d i  tag l io  a
persona

Vino de l la  casa  in  bott ig l ia  10  Euro 

Strude l  d i  zucchine  e  scamorza 
5  Euro  a  persona

Insalata  d i  po l ipo  e  patate  
5  Euro  a  persona

A G G I U N T E  E X T R A
M E N U :

Macedonia  o  Ananas  4  Euro a  persona 

M E N U  B A M B I N I  1 3  E U R O


